Prefeitura de Pirassununga

TERMO DE REFERENCIA
PROCESSO LICITATORIO  816/2020
PREGAO ELETRONICO N° 5/2020

1. Tipo do Objeto:
Objeto: REGISTRO DE PRECOS DE CARNES DE FRANGO PARA O SETOR DE MERENDA ESCOLAR

| COTA PRINCIPAL |

| Seq. | Cad. | Qtde. | U.M. | Descricdo ‘ VIr. Unitario VIr. Total |
FILE DE PEITO DE FRANGO, EM CORTE TIPO SASSAMI,
1 352.50092.21505 12750 KG CONGELADO SEM PELE E SEM OSSO 13,63 173.825,00

FILE DE PEITO DE FRANGO, EM CORTE TIPO SASSAMI, CONGELADO SEM PELE E SEM OSSO.

CARNE DE FRANGO CRUA E CONGELADA PELO SISTEMA IQF EM CORTES TIPO SASSAMI (TIPO DE CORTE DO FILE DE PEITO FRANGO LOCALIZADO NA PARTE INTERNA DO PEITO CONSTITUIDO POR FILETES DE FILE DE PEITO
DE FRANGO), OBTIDA DE AVES ABATIDAS, DECLARADAS APTAS A ALIMENTAGAO HUMANA POR INSPEGAO VETERINARIA CONFORME LEGISLACAO VIGENTE, SEM ADICAO DE SAL, TEMPEROS E INJEGAO DE AGUA OU
SUBSTANCIAS QUE PROPICIEM A RETENGAO DE AGUA PELA CARNE DE FRANGO, MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS, DEVE SER ISENTA DE PARASITAS, SUJIDADES E QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. NO ATO DO RECEBIMENTO O PRODUTO DEVE APRESENTAR TEMPERATURA DE -18°C COM TOLERANCIA ATE -12°C; NAO DEVE APRESENTAR SUPERFICIE PEGAJOSA,
LIQUIDO EM PARTES FLACIDAS OU DE CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA. DEVE ESTAR ISENTA DE OSSOS, CARTILAGENS, NERVOS, COAGULOS E APONEVROSES. O PRODUTO DEVERA SER
ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDICOES HIGIENICO-SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
TEXTURA: CARACTERISTICA;

COR: CARACTERISTICA;

SABOR: CARACTERISTICO;

ODOR: CARACTERISTICO.

DEVERA APRESENTAR NO MAXIMO 3% DE GORDURA E 8% DE NiVEL DE HIDRATAGAO DE ACORDO COM A RESOLUGAO N°4, DE 29/10/2002 DO DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL.

PRAZO DE VALIDADE: 12 MESES
EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE, EM PACOTES COM PESO PADRONIZADO DE 1KG.

EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO PADRONIZADAS, LACRADAS, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVACAO, LIMPAS E SECAS, CONTENDO AS SEGUINTES INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, PRODUTO,
TEMPERATURA EM QUE DEVE SER MANTIDO ARMAZENADO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO E/OU DATA DE VALIDADE PARA RESFRIAMENTO E CONGELAMENTO, PESO BRUTO, PESO LIQUIDO, TARA (DA EMBALAGEM E DA
CAIXA), NUMERO DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA E CARIMBO DO SIF (SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE INSPECAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVIGO DE INSPEGAO
MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGCOES QUE CONSTAREM DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM (PRIMARIA).

ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE (INSTRUGAO NORMATIVA N° 22, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005).

PEITO DE FRANGO SEM PELE E SEM OSSO, EM CUBOS,
2 352.50065.21483 12750 KG CONGELAMENTO IQF 16,77 213.775,00

PEITO DE FRANGO SEM PELE E SEM OSSO, EM CUBOS, CONGELAMENTO IQF.

OBTIDA DE AVES ABATIDAS, DECLARADAS APTAS A ALIMENTAGAO HUMANA POR INSPEGAO VETERINARIA CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE, SEM ADIGAO DE SAL, TEMPEROS E INJECAO DE AGUA OU SUBSTANCIAS QUE
PROPICIEM A RETENGAO DE AGUA PELA CARNE DE FRANGO, MANIPULADA EM CONDICOES HIGIENICAS, DEVE SER ISENTA DE PARASITAS, SUJIDADES E QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. NO ATO DO RECEBIMENTO O PRODUTO DEVE APRESENTAR TEMPERATURA DE -18°C COM TOLERANCIA ATE -12°C; NAO DEVE APRESENTAR SUPERFICIE PEGAJOSA, LIQUIDO EM PARTES
FLACIDAS OU DE CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDIiCIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA. DEVE ESTAR ISENTA DE OSSOS, CARTILAGENS, NERVOS, COAGULOS E APONEVROSES. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE
ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDIGOES HIGIENICO-SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
TEXTURA: CARACTERISTICA;

COR: CARACTERISTICA;

SABOR: CARACTERISTICO;

ODOR: CARACTERISTICO.

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS DEVERA APRESENTAR NO MAXIMO 3% DE GORDURA E 8% DE NiVEL DE HIDRATAGAO DE ACORDO COM A RESOLUGAO N°4, DE 29/10/2002 DO DEPARTAMENTO DE INSPEGAO DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL E PORTARIA SDA NO 210, DE 10/11/1998 — MAPA.

PRAZO DE VALIDADE: 12 MESES
EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE, EM PACOTES COM PESO PADRONIZADO DE 1 A 2KG.
EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO PADRONIZADAS, LACRADAS, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS E SECAS, CONTENDO AS SEGUINTES INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, PRODUTO,
TEMPERATURA EM QUE DEVE SER MANTIDO ARMAZENADO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO E/OU DATA DE VALIDADE PARA RESFRIAMENTO E CONGELAMENTO, PESO BRUTO, PESO LIQUIDO, TARA (DA EMBALAGEM E DA
CAIXA), NUMERO DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA E CARIMBO DO SIF (SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVICO DE INSPEGAO
MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM (PRIMARIA).

ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE (INSTRUGAO NORMATIVA Ne 22, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005).

VIr Total Itens 387.600,00
| COTA RESERVADA |
| Seq. | céd. | Qtde. | UM. | Descrigdo VIr. Unitério Vir. Total |

FILE DE PEITO DE FRANGO, EM CORTE TIPO SASSAMI, 13,63 57.941,67

1 3525009221505 4250  KG CONGELADO SEM PELE E SEM 0SSO
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FILE DE PEITO DE FRANGO, EM CORTE TIPO SASSAMI, CONGELADO SEM PELE E SEM OSSO.

CARNE DE FRANGO CRUA E CONGELADA PELO SISTEMA IQF EM CORTES TIPO SASSAMI (TIPO DE CORTE DO FILE DE PEITO FRANGO LOCALIZADO NA PARTE INTERNA DO PEITO CONSTITUIDO POR FILETES DE FILE DE PEITO
DE FRANGO), OBTIDA DE AVES ABATIDAS, DECLARADAS APTAS A ALIMENTAGAO HUMANA POR INSPEGAO VETERINARIA CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE, SEM ADIGAO DE SAL, TEMPEROS E INJEGAO DE AGUA OU
SUBSTANCIAS QUE PROPICIEM A RETENGAO DE AGUA PELA CARNE DE FRANGO, MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS, DEVE SER ISENTA DE PARASITAS, SUJIDADES E QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. NO ATO DO RECEBIMENTO O PRODUTO DEVE APRESENTAR TEMPERATURA DE -18°C COM TOLERANCIA ATE -12°C; NAO DEVE APRESENTAR SUPERFICIE PEGAJOSA,
LiQUIDO EM PARTES FLACIDAS OU DE CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA. DEVE ESTAR ISENTA DE OSSOS, CARTILAGENS, NERVOS, COAGULOS E APONEVROSES. O PRODUTO DEVERA SER
ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDIGOES HIGIENICO-SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
TEXTURA: CARACTERISTICA;

COR: CARACTERISTICA;

SABOR: CARACTERISTICO;

ODOR: CARACTERISTICO.

DEVERA APRESENTAR NO MAXIMO 3% DE GORDURA E 8% DE NIVEL DE HIDRATACAO DE ACORDO COM A RESOLUGAO N°4, DE 29/10/2002 DO DEPARTAMENTO DE INSPEGAO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL.

PRAZO DE VALIDADE: 12 MESES
EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE, EM PACOTES COM PESO PADRONIZADO DE 1KG.

EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO PADRONIZADAS, LACRADAS, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS E SECAS, CONTENDO AS SEGUINTES INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, PRODUTO,
TEMPERATURA EM QUE DEVE SER MANTIDO ARMAZENADO, DATA DE FABRICAGCAO, PRAZO E/OU DATA DE VALIDADE PARA RESFRIAMENTO E CONGELAMENTO, PESO BRUTO, PESO LIQUIDO, TARA (DA EMBALAGEM E DA
CAIXA), NUMERO DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA E CARIMBO DO SIF (SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVIGO DE INSPEGAO
MUNICIPAL). TODAS AS INFORMACOES QUE CONSTAREM DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM (PRIMARIA).
ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE (INSTRUGAO NORMATIVA N° 22, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005).

PEITO DE FRANGO SEM PELE E SEM OSSO, EM CUBOS, 16,77 71.258.33

2 352.50065.21483 4250 KG CONGELAMENTO IQF
PEITO DE FRANGO SEM PELE E SEM OSSO, EM CUBOS, CONGELAMENTO IQF.

OBTIDA DE AVES ABATIDAS, DECLARADAS APTAS A ALIMENTAGAO HUMANA POR INSPEGAO VETERINARIA CONFORME LEGISLAGAO VIGENTE, SEM ADIGAO DE SAL, TEMPEROS E INJECAO DE AGUA OU SUBSTANCIAS QUE
PROPICIEM A RETENGAO DE AGUA PELA CARNE DE FRANGO, MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS, DEVE SER ISENTA DE PARASITAS, SUJIDADES E QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU
ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. NO ATO DO RECEBIMENTO O PRODUTO DEVE APRESENTAR TEMPERATURA DE -18°C COM TOLERANCIA ATE -12°C; NAO DEVE APRESENTAR SUPERFICIE PEGAJOSA, LIQUIDO EM PARTES
FLACIDAS OU DE CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE FERMENTAGAO PUTRIDA. DEVE ESTAR ISENTA DE OSSOS, CARTILAGENS, NERVOS, COAGULOS E APONEVROSES. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE
ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDIGOES HIGIENICO-SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS.
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
TEXTURA: CARACTERISTICA;

COR: CARACTERISTICA;

SABOR: CARACTERISTICO;

ODOR: CARACTERISTICO.

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS DEVERA APRESENTAR NO MAXIMO 3% DE GORDURA E 8% DE NiVEL DE HIDRATAGAO DE ACORDO COM A RESOLUGAO N°4, DE 29/10/2002 DO DEPARTAMENTO DE INSPECAO DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL E PORTARIA SDA NO 210, DE 10/11/1998 — MAPA.

PRAZO DE VALIDADE: 12 MESES
EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO, TRANSPARENTE, EM PACOTES COM PESO PADRONIZADO DE 1 A 2KG.
EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO PADRONIZADAS, LACRADAS, EM PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS E SECAS, CONTENDO AS SEGUINTES INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, PRODUTO,
TEMPERATURA EM QUE DEVE SER MANTIDO ARMAZENADO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO E/OU DATA DE VALIDADE PARA RESFRIAMENTO E CONGELAMENTO, PESO BRUTO, PESO LIQUIDO, TARA (DA EMBALAGEM E DA
CAIXA), NUMERO DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA E CARIMBO DO SIF (SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVIGO DE INSPEGAO
MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM (PRIMARIA).
ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE (INSTRUGAO NORMATIVA Ne 22, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005).

VIr Total Itens 129.200,00

2. Justificativa  Considerando dar continuidade ao abastecimento de géneros pereciveis junto as unidades escolares,
em atendimento & Resolucdo CD/FNDE numero 26 de 17 de junho de 2013, solicitamos o contido na
solicitacdo de compras namero 77/2020, para atender as necessidades dos alunos atendidos do Setor

de Merenda Escolar.
3. Entrega ALMOXARIFADO DA MERENDA ESCOLAR

ENTREGA PARCELADA.
CONFORME ATA DE REGISTRO DE PRECOS.

4. Pagamento DEPOSITO EM CONTA BANCARIA.
15 DIAS
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