Prefeitura de Pirassununga

TERMO DE REFERENCIA

PROCESSO LICITATORIO  4709/2021
PREGAO ELETRONICO N° 4709/2021

1. Tipo do Objeto:

Objeto: Registro de Precos de carnes para o setor de Merenda Escolar

COTA PRINCIPAL

| Seq. |

Cad. | Qtde. | U.M. | Descricdo VIr. Unitario

VIr. Total |

1

352.50060.21477 7500 KG CARNE BOVINA EM CUBOS - CONGELAMENTO IQF 41,79
CARNE BOVINA EM CUBOS - CONGELAMENTO IQF PALETA BOVINA
EM CUBOS DE APROXIMADAMENTE 2X2X2CM, SEM OSSO,
CONGELADA PELO PROCESSO DE IQF. PRODUTO CARNEO EXTRA
LIMPO, SEM APARAS, SEM OSSO, SEM NERVOS, TENDOES E
APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO SADIO, ABATIDO SOB
FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANITARIAS ADEQUADAS. O
PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O
REGULAMENTO TECNICO PARA CONDIGOES HIGIENICO- SANITARIAS
E DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. NO ATO DO
RECEBIMENTO DEVERA APRESENTAR TEMPERATURA DE -18C COM
TOLERANCIA DE -12C, CONFORME PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL
DE 2013. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: PODERA
APRESENTAR UM INDICE DE ATE 8% (OITO) DE GORDURA E NAO
PODERA CONTER ADITIVOS (SODIO, DENTRE OUTROS)
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA: CARACTERISTICA
COR: CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR:
CARACTERISTICA EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS PLASTICOS DE
POLIETILENO, FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE,
COM ETIQUETA INTERNA DE IDENTIFICAGAO, COM VEDAGAO
TERMOSOLDADA ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE
DE 01 (UM) QUILO A 02 (DOIS) QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA:
CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, PADRONIZADA, EM PERFEITO
ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE FUROS E
RASGOS, RESISTENTE A DANOS DURANTE TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE LACRADA. DEVERA ESTAR
IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICAGAO DA ORIGEM
E DO PRODUTO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E
PRAZO MAXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM,
CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO
E LIQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O CARIMBO DO
SIF (SERVIGO DE INSPECAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE
INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVIGO DE
INSPEGAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM
DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER
CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM
PRIMARIA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. (INSTRUGAO NORMATIVA
N°22 DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005). PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE
12 (DOZE) MESES

313.425,00

352.50093.21506 7500 KG CARNE BOVINA EM TIRAS - CONGELAMENTO IQF 39,42

295.650,00
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PALETA BOVINA
EM TIRAS DE APROXIMADAMENTE 2X2X5 CM, SEM OSSO,
CONGELADA PELO PROCESSO DE IQF. PRODUTO CARNEO EXTRA
LIMPO, SEM APARAS, SEM 0SSO, SEM NERVOS, TENDOES E
APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO SADIO, ABATIDO SOB
FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANITARIAS ADEQUADAS. O
PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O
REGULAMENTO TECNICO PARA CONDIGOES HIGIENICO- SANITARIAS
E DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. NO ATO DO
RECEBIMENTO DEVERA APRESENTAR TEMPERATURA DE -18C COM
TOLERANCIA DE -12C, CONFORME PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL
DE 2013. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS: PODERA
APRESENTAR UM INDICE DE ATE 8% (OITO) DE GORDURA E NAO
PODERA CONTER ADITIVOS (SODIO, DENTRE OUTROS)
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA: CARACTERISTICA
COR: CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR:
CARACTERISTICA EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS PLASTICOS DE
POLIETILENO, FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE,
COM ETIQUETA INTERNA DE IDENTIFICAGAO, COM VEDAGAO
TERMOSOLDADA ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE
DE 01 (UM) QUILO A 02 (DOIS) QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA:
CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, PADRONIZADA, EM PERFEITO
ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE FUROS E
RASGOS, RESISTENTE A DANOS DURANTE TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE LACRADA. DEVERA ESTAR
IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICAGAO DA ORIGEM
E DO PRODUTO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E
PRAZO MAXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM,
CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO
E LIQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O CARIMBO DO
SIF (SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE
INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVIGO DE
INSPEGAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM
DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER
CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM
PRIMARIA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. (INSTRUGAO NORMATIVA
N°22 DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005). PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE
12 (DOZE) MESES.

CARNE BOVINA MOIDA DE 1° QUALIDADE - CONGELAMENTO IQF 39.22

3 352.50072.21487 15000 KG

Versao 08/06/2021 - 11:30

588.300,00
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CARNE BOVINA MOIDA DE 1° QUALIDADE - CONGELAMENTO IQF
CARNE MOIDA DE BOVINO SEM OSSO, PALETA CONGELADA PELO
PROCESSO DE IQF. PRODUTO CARNEO EXTRA LIMPO, SEM APARAS,
SEM OSSO, SEM NERVOS, TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE
DE GADO SADIO, ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES
SANITARIAS ADEQUADAS. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE
ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDIGOES
HIGIENICO- SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICAGAO PARA
ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/ INDUSTRIALIZADORES DE
ALIMENTOS. NO ATO DO RECEBIMENTO DEVERA APRESENTAR
TEMPERATURA DE -18C COM TOLERANCIA DE -12C, CONFORME
PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS: PODERA APRESENTAR UM INDICE DE ATE 8% (OITO) DE
GORDURA E NAO PODERA CONTER ADITIVOS (SODIO, DENTRE
OUTROS) CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: TEXTURA:
CARACTERISTICA COR: CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA
ODOR: CARACTERISTICA EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS
PLASTICOS DE POLIETILENO, FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE,
TRANSPARENTE, COM ETIQUETA INTERNA DE IDENTIFICAGAO, COM
VEDAGAO TERMOSOLDADA ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM
CAPACIDADE DE 01 (UM) QUILO A 02 (DOIS) QUILOS. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, PADRONIZADA, EM
PERFEITO ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE
FUROS E RASGOS, RESISTENTE A DANOS DURANTE TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE LACRADA. DEVERA ESTAR
IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICACAO DA ORIGEM
E DO PRODUTO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E
PRAZO MAXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM,
CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO
E LIQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O CARIMBO DO
SIF (SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE
INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVIGO DE
INSPEGAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM
DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER
CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM
PRIMARIA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. (INSTRUGAO NORMATIVA
N°22 DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005). PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE
12 (DOZE) MESES.

VIr Total Itens 1.197.375,00
| COTA RESERVADA
| Seq. | céd. | Qtde. | UM. | Descrigdo VIr. Unitério Vir. Total |
CARNE SUINA CONGELADA SEM OSSO CORTADOS EM CuBOS
4 35250094.21507 4000  KG DE 26,81 107.240,00
PERNIL — CONGELAMENTO IQF
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CARNE SUINA CONGELADA SEM OSSO CORTADOS EM CUBOS DE
PERNIL — CONGELAMENTO IQF CARNE SUINA CONGELADA EM
CUBOS DE PERNIL (DE APROXIMADAMENTE 3X3X3CM) DE 1°
QUALIDADE, SEM 0SSO, EXTRA LIMPO, SEM APARAS, SEM NERVOS,
TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE DE SUINO SADIO,
ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANITARIAS
ADEQUADAS. NO ATO DO RECEBIMENTO DEVERA APRESENTAR
TEMPERATURA DE -18C COM TOLERANCIA DE -12C, CONFORME
PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. O PRODUTO DEVERA SER
CONGELADO PELO PROCESSO DE IQF. O PRODUTO DEVERA SER
ELABORADO DE ACORDO COM O REGULAMENTO TECNICO PARA
CONDIGOES HIGIENICO- SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE
FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/
INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS: PODERA APRESENTAR UM INDICE DE ATE 11% DE
GORDURA E NAO PODERA CONTER ADITIVOS. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS: TEXTURA: CARACTERISTICA COR:
CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR:
CARACTERISTICA EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS PLASTICOS DE
POLIETILENO, FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE,
COM ETIQUETA INTERNA DE IDENTIFICAGAO, COM VEDAGAO
TERMOSOLDADA ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE
DE 01 (UM) QUILO A 02 (DOIS) QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA: :
CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, PADRONIZADA, EM PERFEITO
ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE FUROS E
RASGOS, RESISTENTE A DANOS DURANTE TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE LACRADA. DEVERA ESTAR
IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICAGAO DA ORIGEM
E DO PRODUTO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E
PRAZO MAXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM,
CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO
E LIQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O CARIMBO DO
SIF (SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE
INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVIGO DE
INSPEGAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM
DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER
CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM
PRIMARIA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. (INSTRUGAO NORMATIVA
N°22 DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005). PRAZO DE VALIDADE MiNIMA DE
12 (DOZE) MESES.

CORTES CONGELADOS DE COXA E SOBRECOXA DE FRANGO
KG SEM
PELE E SEM OSSO
CORTES CONGELADOS DE COXA E SOBRECOXA DE FRANGO SEM
PELE E SEM OSSO CARNE DE FRANGO CRUA E CONGELADA
PREFERENCIALMENTE PELO SISTEMA IQF, OBTIDA DE AVES ABATIDAS,
DECLARADAS APTAS A ALIMENTAGAO HUMANA POR INSPEGAO VETERINARIA CONFORME
LEGISLAGAO VIGENTE, SEM ADIGAO DE SAL, TEMPEROS E INJEGAO DE AGUA OU
SUBSTANCIAS QUE PROPICIEM A RETENGAO DE AGUA PELA CARNE DE FRANGO,
MANIPULADA EM CONDIGOES HIGIENICAS, DEVE SER ISENTA DE PARASITAS, SUJIDADES
E QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA
ALTERAGAO. NO ATO DO RECEBIMENTO O PRODUTO DEVE APRESENTAR TEMPERATURA DE
-18°C COM TOLERANCIA ATE -12°C; NAO DEVE APRESENTAR SUPERFICIE PEGAJOSA,
LIQUIDO EM PARTES FLACIDAS OU DE CONSISTENCIA ANORMAL, COM INDICIOS DE
FERMENTAGCAO PUTRIDA. DEVE ESTAR ISENTA DE OSSOS, CARTILAGENS, NERVOS,
COAGULOS E APONEVROSES. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO COM O
REGULAMENTO TECNICO PARA CONDIGOES HIGIENICO-SANITARIAS E DE BOAS
PRATICAS DE FABRICAGAO PARA ESTABELECIMENTOS
ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE ALIMENTOS. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS TEXTURA: CARACTERISTICA; COR: CARACTERISTICA; SABOR:
CARACTERISTICO; ODOR: CARACTERISTICO. CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS DEVERA
APRESENTAR NO MAXIMO 11% DE GORDURA E 8% DE NiVEL DE HIDRATAGAO DE
ACORDO COM A RESOLUGAO N°4, DE 29/10/2002 DO DEPARTAMENTO DE INSPEGAO
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL E PORTARIA SDA NO 210, DE 10/11/1998 —

MAPA. PRAZO DE VALIDADE: 12 MESES EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS DE
POLIETILENO DE BAIXA DENSIDADE, ATOXICO, FLEXIVEL, RESISTENTE, TERMOSSOLDADO,
TRANSPARENTE, EM PACOTES COM PESO PADRONIZADO DE 1KG. EMBALAGEM
SECUNDARIA: CAIXAS DE PAPELAO PADRONIZADAS, LACRADAS, EM PERFEITO ESTADO

DE CONSERVAGAO, LIMPAS E SECAS, CONTENDO AS SEGUINTES INFORMAGOES: NOME
DO FABRICANTE, PRODUTO, TEMPERATURA EM QUE DEVE SER MANTIDO ARMAZENADO,
DATA DE FABRICAGAO, PRAZO E/OU DATA DE VALIDADE PARA RESFRIAMENTO E
CONGELAMENTO, PESO BRUTO, PESO LIQUIDO, TARA (DA EMBALAGEM E DA CAIXA),
NUMERO DO REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA E CARIMBO DO SIF (SERVIGO DE
INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO)

OU SIM (SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE
CONSTAREM DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER CONDIZENTES
COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM (PRIMARIA). ROTULAGEM: O PRODUTO
DEVERA SER ROTULADO DE ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE (INSTRUGAO NORMATIVA
Ne 22, DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005).

5 352.50081.21496 9000 21,49

193.410,00
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300 KG FIGADO BOVINO EM TIRAS/ISCAS 27,78 8.334,00

FiIGADO BOVINO EM TIRAS/ISCAS— CONGELADA CARNE EM
TIRAS/ISCAS DE APROXIMADAMENTE 2X2X4CM DE FIGADO BOVINO
CONGELADO PREFERENCIALMENTE PELO PROCESSO DE IQF.
PRODUTO CARNEO EXTRA LIMPO, SEM APARAS, SEM 0SSO, SEM
NERVOS, TENDOES E APONEVROSES PROVENIENTE DE GADO
SADIO, ABATIDO SOB FISCALIZAGAO EM CONDIGOES SANITARIAS
ADEQUADAS. O PRODUTO DEVERA SER ELABORADO DE ACORDO
COM O REGULAMENTO TECNICO PARA CONDIGOES HIGIENICO
SANITARIAS E DE BOAS PRATICAS DE FABRICACAO PARA
ESTABELECIMENTOS ELABORADORES/INDUSTRIALIZADORES DE
ALIMENTOS. NO ATO DO RECEBIMENTO DEVERA APRESENTAR
TEMPERATURA DE -18C COM TOLERANCIA DE -12C, CONFORME
PORTARIA CVS 5 DE 09 DE ABRIL DE 2013. CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS: PODERA APRESENTAR UM INDICE DE ATE 08% (OITO) DE
GORDURA E NAO PODERA CONTER ADITIVOS. CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS: TEXTURA: CARACTERISTICA COR:
CARACTERISTICA SABOR: CARACTERISTICA ODOR:
CARACTERISTICA EMBALAGEM PRIMARIA: SACOS PLASTICOS DE
POLIETILENO, FLEXIVEL, ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE,
COM ETIQUETA INTERNA DE IDENTIFICAGAO, COM VEDAGAO
TERMOSOLDADA ISENTA DE FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE
DE 01 (UM) QUILO A 02 (DOIS) QUILOS. EMBALAGEM SECUNDARIA:
CAIXA DE PAPELAO REFORGADO, PADRONIZADA, EM PERFEITO
ESTADO DE CONSERVAGAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE FUROS E
RASGOS, RESISTENTE A DANOS DURANTE TRANSPORTE E
ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE LACRADA. DEVERA ESTAR
IMPRESSAS DE FORMA CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES
INFORMAGOES: NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICAGAO DA ORIGEM
E DO PRODUTO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E
PRAZO MAXIMO DE CONSUMO, TEMPERATURA DE ESTOCAGEM,
CONDIGOES DE ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO
E LIQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O CARIMBO DO
SIF (SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL) OU SISP (SERVIGO DE
INSPEGAO DO ESTADO DE SAO PAULO) OU SIM (SERVIGO DE
INSPEGAO MUNICIPAL). TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM
DA EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO SER
CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA EMBALAGEM
PRIMARIA. ROTULAGEM: O PRODUTO DEVERA SER ROTULADO DE
ACORDO COM A LEGISLAGAO VIGENTE. (INSTRUGAO NORMATIVA
N°22 DE 24 DE NOVEMBRO DE 2005). PRAZO DE VALIDADE MINIMA DE
12 (DOZE) MESES

6 352.50073.21487

VIr Total Itens 308.984,00

Considerando dar continuidade ao abastecimento de Géneros Pereciveis
junto as unidades escolares, em atendimento a Resolucdo n® 06 de 08 de maio de 2020.

3. Entrega ALMOXARIFADO DA MERENDA ESCOLAR
ENTREGA PARCELADA.
05 DIAS UTEIS.

4. Pagamento DEPOSITO EM CONTA BANCARIA.
20 DIAS

2. Justificativa
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