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ITENS EXCLUSIVOS

Item

Especificacéo

Unidade

Quantidade

Vir. Ref. Unt.

Vir. Ref. Total

Cota

PEIXE CONGELADO

PEIXE CONGELADO

CARNE DE PEIXE IN NATURA TIPO TILAPIA EM FILE
SEM PELE, SEM ESPINHAS, COM TAMANHO
PADRONIZADO MEDIO DE 120 GRAMAS POR FILE, DE
APARENCIA E COR CARACTERISTICO DE SUA
ESPECIE, ISENTA DE PARASITAS, SUJIDADES OU
QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA
ALTERACAO.

NO ATO DO RECEBIMENTO O PEIXE DEVERA
APRESENTAR TEMPERATURA DE -18C COM
TOLERANCIA DE -12C, CONFORME PORTARIA CVS 5
DE 09 DE ABRIL DE 2013.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

TEXTURA: CARACTERISTICA

COR: CARACTERISTICA

SABOR: CARACTERISTICA

ODOR: CARACTERISTICA

EMBALAGEM PRIMARIA: © PRODUTO DEVERA SER
EMBALADO EM EMBALAGEM PLASTICA FLEXIVEL,
ATOXICA, RESISTENTE, TRANSPARENTE, ISENTA DE
FUROS E RASGOS, COM CAPACIDADE DE 01 (UM)
QUILO A 02 (DOIS) QUILOS.

EMBALAGEM SECUNDARIA: CAIXA DE PAPELAO
REFORGADO, PADRONIZADA, EM PERFEITO ESTADO
DE CONSERVAGAO, LIMPAS, SECAS, ISENTA DE
FUROS E RASGOS, RESISTENTE A DANOS DURANTE
TRANSPORTE E ARMAZENAMENTO, DEVIDAMENTE
LACRADA. DEVERA ESTAR IMPRESSAS DE FORMA
CLARA E INDELEVEL AS SEGUINTES INFORMAGOES:
NOME DO FABRICANTE, IDENTIFICAGAO DA ORIGEM
E DO PRODUTO, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE
VALIDADE E PRAZO MAXIMO DE CONSUMO,
TEMPERATURA DE ESTOCAGEM, CONDIGOES DE
ARMAZENAMENTO, CONSERVAGAO E PESO BRUTO E
LiQUIDO. DEVERA CONSTAR OBRIGATORIAMENTE O
CARIMBO DO SIF (SERVIGO DE INSPEGAO FEDERAL)
OU SISP (SERVIGO DE INSPEGAO DO ESTADO DE
SAO PAULO) OU SIM (SERVIGO DE INSPEGAO
MUNICIPAL).

TODAS AS INFORMAGOES QUE CONSTAREM DA
EMBALAGEM DE PAPELAO (SECUNDARIA) DEVERAO
SER CONDIZENTES COM AQUELAS CONSTANTES DA
EMBALAGEM PRIMARIA.

ROTULAGEM: As informagdes sobre data de fabricagao,
prazo de validade ou data de vencimento, nimero do lote,
deverdo ser impressas ha propria embalagem, de forma
clara e indelével e que resista as condigdes rotineiras de
manuseio da embalagem.

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao
vigente. (instrugdo normativa n®*22 de 24 de novembro de
2005 mapa).

PRAZO DE VALIDADE: Minima de 12 (doze) meses.

KG

3.500,0000

44,67

156.333,45

L00,00 %

ITENS G

ERAIS

Item

Especificacéo

Unidade

Quantidade

Vir. Ref. Unt.

Vir. Ref. Total

FILE DE PEITO DE FRANGO SASSAMI

FILE DE PEITO DE FRANGO, EM CORTE TIPO
SASSAMI, SEM PELE E SEM OSSO - CONGELAMENTO
IQF

Carne de frango crua e congelada pelo sistema IQF em
cortes tipo sassami (tipo de corte do filé de peito frango
localizado na parte interna do peito constituido por filetes
de filé de peito de frango), obtida de aves abatidas,
declaradas aptas a alimentagdo humana por inspecao
veterinaria conforme legislagdo vigente, sem adigdo de sal,

KG

9.000,0000

25,00

225.000,00
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temperos e injegdo de dgua ou substancias que propiciem
aretengdo de agua pela carne de frango, manipulada em
condigdes higiénicas, deve ser isenta de parasitas,
sujidades e qualquer substancia contaminante que possa
altera-la ou encobrir alguma alterag&o. No ato do
recebimento o produto deve apresentar temperatura de -
182C com tolerancia até -12°2C; nao deve apresentar
superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de
consisténcia anormal, com indicios de fermentag&o puatrida.
Deve estar isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos e
aponevroses. O produto devera ser elaborado de acordo
com o Regulamento Técnico para CondigBes Higiénico-
Sanitéarias e de Boas Praticas de Fabricagao para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

Caracteristicas organolépticas

Textura: caracteristica;

Cor: caracteristica;

Sabor: caracteristico;

Odor: caracteristico.

Devera apresentar no maximo 3% de gordura e 8% de
nivel de hidratag&o de acordo com a Resolugéo n%4, de
29/10/2002 do Departamento de Inspegéo de Produtos de
Origem Animal.

Prazo de validade: 12 meses

Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, em pacotes com peso padronizado de 1kg.
Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas,
lacradas, em perfeito estado de conservagao, limpas e
secas, contendo as seguintes informagdes: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagdo, prazo e/ou data de
validade para resfriamento e congelamento, peso bruto,
peso liquido, tara (da embalagem e da caixa), nimero do
registro no Ministério da Agricultura e carimbo do SIF
(Servigo de Inspegéo Federal) ou SISP (Servigo de
Inspecgéo do Estado de Séo Paulo) ou SIM (Servigo de
Inspegdo Municipal). Todas as informagfes que constarem
da embalagem de papeléo (secundaria) deverdo ser
condizentes com aquelas constantes da embalagem
(primaria).

ROTULAGEM: O rétulo do produto deve conter
informacfes de que foi empregado o sistema de
congelamento individual ultrarrapido (IQF).

As informagtes sobre data de fabricagéo, prazo de
validade ou data de vencimento, nimero do lote, deverao
ser impressas na propria embalagem, de forma clara e
indelével e que resista as condigdes rotineiras de manuseio
da embalagem.

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao
vigente. (instrugdo normativa n®*22 de 24 de novembro de
2005 mapa).

2 (F;ILEJIE-;F(())SDICE:&F\{ICA;’\EKEEMSEENMFS%E E SEM OSSO, EM KG 9.000,0000 26,50 238.500,00

Obtida de aves abatidas, declaradas aptas a alimentagao
humana por inspegéo veterinaria conforme legislagéo
vigente, sem adico de sal, temperos e injec&o de agua ou
substancias que propiciem a retengéo de agua pela carne
de frango, manipulada em condigfes higiénicas, deve ser
isenta de parasitas, sujidades e qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma
alteragdo. No ato do recebimento o produto deve
apresentar temperatura de -182C com tolerancia até -12°C;
ndo deve apresentar superficie pegajosa, liquido em partes
flacidas ou de consisténcia anormal, com indicios de
fermentagdo putrida. Deve estar isenta de ossos,
cartilagens, nervos, coagulos e aponevroses. O produto
deveré ser elaborado de acordo com o Regulamento
Técnico para Condigdes Higiénico-Sanitarias e de Boas
Préticas de Fabricagdo para Estabelecimentos
Elaboradores/Industrializadores de Alimentos.
Caracteristicas organolépticas

Textura: caracteristica;

Cor: caracteristica;

Sabor: caracteristico;
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Odor: caracteristico.

Caracteristicas fisico-quimicas.

Devera apresentar no maximo 3% de gordura e 8% de
nivel de hidratag&o de acordo com a Resolugéo n%4, de
29/10/2002 do Departamento de Inspegéo de Produtos de
Origem Animal e Portaria SDA no 210, de 10/11/1998 -
MAPA.

Prazo de validade: 12 meses

Embalagem primaria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, em pacotes com peso padronizado de 1 a
2kg.

Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas,
lacradas, em perfeito estado de conservagao, limpas e
secas, contendo as seguintes informagdes: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagdo, prazo e/ou data de
validade para resfriamento e congelamento, peso bruto,
peso liquido, tara (da embalagem e da caixa), nimero do
registro no Ministério da Agricultura e carimbo do SIF
(Servigo de Inspegéo Federal) ou SISP (Servigo de
Inspecgéo do Estado de Séo Paulo) ou SIM (Servigo de
Inspegdo Municipal). Todas as informagfes que constarem
da embalagem de papeléo (secundaria) deverdo ser
condizentes com aquelas constantes da embalagem
(primaria).

ROTULAGEM: O rétulo do produto deve conter
informacfes de que foi empregado o sistema de
congelamento individual ultrarrapido (IQF).

As informagtes sobre data de fabricagéo, prazo de
validade ou data de vencimento, nimero do lote, deverao
ser impressas na propria embalagem, de forma clara e
indelével e que resista as condigdes rotineiras de manuseio
da embalagem.

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao
vigente. (instrugdo normativa n®*22 de 24 de novembro de
2005 mapa).

3 CORTES CONGELADOS DE COXA E SOBRECOXA DE KG 9.000,0000 23,50 211.500,00
FRANGO SEM PELE E SEM OSSO

CORTES CONGELADOS DE COXA E SOBRECOXA DE
FRANGO SEM PELE E SEM OSSO

Carne de frango crua e congelada
PREFERENCIALMENTE PELO SISTEMA IQF, obtida de
aves abatidas, declaradas aptas a alimentagdo humana por
inspecéo veterinaria conforme legislagéo vigente, sem
adigdo de sal, temperos e injegdo de dgua ou substancias
que propiciem a retencdo de agua pela carne de frango,
manipulada em condi¢des higiénicas, deve ser isenta de
parasitas, sujidades e qualquer substancia contaminante
que possa altera-la ou encobrir alguma alterag&o. No ato
do recebimento o produto deve apresentar temperatura de
-182C com tolerancia até -12°C; nao deve apresentar
superficie pegajosa, liquido em partes flacidas ou de
consisténcia anormal, com indicios de fermentag&o puatrida.
Deve estar isenta de ossos, cartilagens, nervos, coagulos e
aponevroses. O produto devera ser elaborado de acordo
com o Regulamento Técnico para CondigBes Higiénico-
Sanitéarias e de Boas Praticas de Fabricagao para
Estabelecimentos Elaboradores/Industrializadores de
Alimentos.

Caracteristicas organolépticas

Textura: caracteristica;

Cor: caracteristica;

Sabor: caracteristico;

Odor: caracteristico.

Caracteristicas fisico-quimicas

Devera apresentar no méaximo 11% de gordura e 8% de
nivel de hidratag&o de acordo com a Resolugéo n%4, de
29/10/2002 do Departamento de Inspegéo de Produtos de
Origem Animal e Portaria SDA no 210, de 10/11/1998 -
MAPA.

Prazo de validade: 12 meses

Embalagem priméaria: sacos de polietileno de baixa
densidade, atoxico, flexivel, resistente, termossoldado,
transparente, em pacotes com peso padronizado de 1kg.
Embalagem secundéria: caixas de papeldo padronizadas,
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lacradas, em perfeito estado de conservagao, limpas e
secas, contendo as seguintes informagdes: nome do
fabricante, produto, temperatura em que deve ser mantido
armazenado, data de fabricagéo, prazo e/ou data de
validade para resfriamento e congelamento, peso bruto,
peso liquido, tara (da embalagem e da caixa), nimero do
registro no Ministério da Agricultura e carimbo do SIF
(Servigo de Inspegéo Federal) ou SISP (Servigo de
Inspegéo do Estado de Sdo Paulo) ou SIM (Servigo de
Inspegdo Municipal). Todas as informagfes que constarem
da embalagem de papeléo (secundaria) deverdo ser
condizentes com aquelas constantes da embalagem
(primaria).

ROTULAGEM: As informagdes sobre data de fabricagao,
prazo de validade ou data de vencimento, nimero do lote,
deverdo ser impressas ha propria embalagem, de forma
clara e indelével e que resista as condigdes rotineiras de
manuseio da embalagem.

O produto devera ser rotulado de acordo com a legislagao
vigente. (instrugdo normativa n?22 de 24 de novembro de
2005 mapa).

Valor Total do Processo: 831.333,45

Emiss&o: 06/06/2023 10:50 4de 4



